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La Grillade
(minimum 25 personnes)
Les viandes Les Sauces:
-Saucisse 3 sauces au choix parmila diversité suivante:
- Merguez - Mayonnaise - Tartare
-Lard Mariné - Cocktail - Aioli
-Brochette de Beeuf -Ketchup
En supplément: Sauce chaude au choix 1,50€/pers
-Provencale - Béarnaise maison
Salade Bar: -Champignons créme

5 salades au choix parmi la liste suivante:

- Salade de Tomates cerises au basilic frais et dés de mozzarella, vinaigre balsamique blanc
-Salade mixte

-Salade de carottes au jus de citron et mayonnaise

-Salade de Choux blanc al'ancienne

-Saladede Pommes deterre froides a la mayonnaise "maison"

-Salade de Pates méditerranéennes

-Taboulé Fraicheur

-Salade de concombres a la Grec, Féta, Tomates, Vinaigre devin, Persil

-Saladede PDT brésilienne, Petits Pois, CEufs d(irs, Mayonnaise

-Salade de Choux Chinois, pommes vertes, annanas, raisins secs, vinaigre a laciboulette
- Salade Iceberg, tomates sechées, pommes et vinaigrette aux herbes

-Salade mesclum, échalottes, croutons, Vinaigre de cidre et Huile d'olive

-Brochette de Légumes a griller sur le barbecue

En accompagnement:
-Pommesdeterregrillées saveur Provence

-Pain et petit beurre Prix du buffet par personne HTVA ( TVA 12%)
16,50 €

Organisation:

Forfait all-in: tout est compris: lalocation du barbecue, le matériel nécessaire a la cuisson et le charbon
debois. Le chefs'occupe dela cuisson sur place, vous passez au buffet de crudités en self-service et
prenez vos viandes bien chaudes directement au barbecue.




